
Условия питания обучающихся  
Организация питания в БПОУ ОО «МК» производится через пищеблок 

колледжа и осуществляется арендатором.  
В корпусе № 1, по адресу: г. Омск, ул. Дианова, д. 29, располагается 

помещение столовой с площадью обеденного зала 230 м2  и буфет площадью  
10 м2.  

Площадь буфета корпуса № 2, по адресу: г. Омск, ул. Химиков, д. 51, 
составляет 42 м2.  

Общее количество посадочных мест всех помещений приема пищи – 
150. 

Для питания обучающихся, сотрудников и гостей колледжа 
предусмотрено наличие горячего питания, салатов и буфетной продукции 
(выпечка, напитки, кондитерские изделия). 

Контроль качества готовой продукции и соответствием организации 
питания санитарным правилам и нормам осуществляется ежедневно 
бракеражной комиссией, назначаемой приказом директора колледжа. 

Помещения для приема пищи оборудованы микроволновыми печами и 
чайниками. 

Для организации питьевого режима в зданиях колледжа установлены 
питьевые фонтанчики. 

В расписании занятий предусматриваются перерывы для отдыха и 
приема пищи.  

Перерывы между занятиями составляют не менее 10 минут.  
После двух пар учебных занятий установлен перерыв с 11:50 до12:30 

(40 минут) для приема пищи.  
Обучающиеся с ОВЗ обеспечиваются дополнительными средствами на 

питание, согласно Постановлению Правительства Омской области  от 
05.12.2013 года N316-П (с изменениями на 31 августа 2023 года) «Об 
отдельных вопросах предоставления мер социальной поддержки». 
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