Ychoeusn numanua odoyuarouwuxcs

Oprannsanus nutanus B BIIOY OO «MK» npou3BoguTcs yepe3 nuiednok
KOJUIE)Ka U OCYILECTBIISIETCS apEHAATOPOM.

B xopnyce Ne 1, mo axgpecy: r. Omck, yn. Juanosa, a. 29, pacnosaraercs
IIOMEIIEHHE CTOJIOBOM C IUIOMIAALI0 00eaeHHoro 3ana 230 M> 1 OydeT mIomanno
10 M2,

[Tnomans 6ydera xopmyca Ne 2, mo aapecy: r. OMck, ya. XuMuKoB, 1. 51,
cocrasser 42 M2,

OO11ee KOMMYECTBO MOCATOYHBIX MECT BCEX MOMEIIEHUHN MpuemMa MUIU —
150.

Jist  nutanust  OOy4arolMXCs, COTPYAHMKOB M TOCTEH  KOJUIe/IkKa
NPEAYyCMOTPEHO HAIMYME TOPSYEero MUTAHMs, CajaToB U Oy(eTHOW mpoayKUuu
(BbINEUYKa, HAMMUTKU, KOHAUTEPCKUE U3EIHS).

KonTponb kauecTBa roTOBOM MPOIYKIMU M COOTBETCTBUEM OpTaHU3ALNU
NUTAaHUS CAHUTApHBIM TPaBHJIAM M HOPMaM OCYUIIECTBIISIETCS €KEIHEBHO
OpakepaKHON KOMUCCUEH, HA3HaYaeMOM PHUKA30M JUPEKTOPa KOJUIEKA.

[Tomemienust s mpuema MUK 000pyA0BaHbl MUKPOBOJHOBBIMU I€YaMU U
YalHUKAMMU.

JIJisi opraHuzanuu NUTHEBOTO PEKKMMA B 3IaHMUSIX KOJUIEIXKA YCTaHOBJICHBI
NUTHEBbIE (DOHTAHUYUKHU.

B pacnucanum 3aHATHI NpeAyCMAaTPUBAIOTCS MEPEPBIBBI ISl OTAbIXa U
npueMa MumIy.

[lepepbIBbI MeXK Y 3aHATUSIMU COCTABISAIOT HE MeHee 10 MUHYT.

[Tocne nByx map y4eOHBIX 3aHSITHUN ycTaHOBIEH rnepepbiB ¢ 11:50 1012:30
(40 MuHYT) 1)1 IpYiEMa TTUIIIH.

Oo6yuatomuecs ¢ OB3 obecnieunBaroTCs JOMOIHUTENBHBIMUA CPEICTBAMH HA
nutanue, coryiacHo IloctanoBnenuto IlpaButenbctBa Owmckoit obGmactu  OT
05.12.2013 roma N316-I1 (¢ m3menenmsimu Ha 31 aBrycra 2023 roma) «OO0
OTJIEbHBIX BOMPOCAX MPEAOCTABICHUS MEP COLUATBHOMN MOJACPKKIY.



	Организация питания в БПОУ ОО «МК» производится через пищеблок колледжа и осуществляется арендатором.
	В корпусе № 1, по адресу: г. Омск, ул. Дианова, д. 29, располагается помещение столовой с площадью обеденного зала 230 м2  и буфет площадью  10 м2.
	Площадь буфета корпуса № 2, по адресу: г. Омск, ул. Химиков, д. 51, составляет 42 м2.
	Общее количество посадочных мест всех помещений приема пищи – 150.
	Для питания обучающихся, сотрудников и гостей колледжа предусмотрено наличие горячего питания, салатов и буфетной продукции (выпечка, напитки, кондитерские изделия).
	Контроль качества готовой продукции и соответствием организации питания санитарным правилам и нормам осуществляется ежедневно бракеражной комиссией, назначаемой приказом директора колледжа.
	Для организации питьевого режима в зданиях колледжа установлены питьевые фонтанчики.

